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Gasgrill med 4 braendere og bagbraender

INTRODUKTION

For at du kan fa mest mulig glaede af dit nye produkt, beder vi dig gennemlaese denne
brugsanvisning, fer du tager produktet i brug. Vi anbefaler dig desuden at gemme
brugsanvisningen, hvis du senere skulle fa brug for at genopfriske din viden om produktets

funktioner.

TEKNISK DATA

Braendere i grillen: 4%3,6 kW
Power-burner/bagbraender: 2,5 kW
Samlet varmeeffekt: 16,55 kW
Maks. gasforbrug: 1.205 g/time

Butan, 30 mbar

Gastype og -tryk:

Propan, 30 mbar

13+(28-30/37):

BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT,
SK, SI

CY, DK, EE, FI, FR, HU, LT, NL, NO,

I38/P(30): IT, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT
13B/P(30): AT, CH, DE, SK, CZ
I13B/P(37): PL
Dyser: ©0,92/0,70 mm
Grillriste: 660x410 mm
Mal: 141x62x117 cm (bxdxh)

Gasgrillen er godkendt til en 11 kg-gasflaske, der ma sta under grillen. Storre gasflasker skal placeres

uden for gasgrillen.
Med varmerist og indbygget termometer

i
Qﬁ Vaskes for brug



SARLIGE SIKKERHEDSFORSKRIFTER
Grillen ma kun bruges udenders og pa godt
ventilerede steder! P4 et godt ventileret sted er
mindst 25% af veeggenes areal abent.

Grillen ma ikke udszettes for nedber og skal sta i
lze under brug og opbevaring.

Grillen skal placeres pa et plant og stabilt
underlag, inden den taendes.

Underlaget skal veere ikke-braendbart, f.eks.
udendaersfliser, beleegningssten eller stampet
jord. Der ma ikke veere breendbare emner som
graes, planter eller affald under eller teet pa
grillen.

Hold grillen pa sikker afstand af breendbare
emner under brug.

Brug grillhandsker, nar du handterer grillen.
Abn 1aget, inden du taender for grillen! Hvis du
forseger at teende grillen, mens laget er lukket,
kan det medfare en gaseksplosion!

Brug forskellige grillredskaber til rat og tilberedt
ked, og hold det adskilt, da der ellers kan
overferes bakterier til det stegte kad, der kan
give madforgiftning.

Gasgrill er meget forskellige fra type til type
og ikke mindst i forhold til kulgrill. For at fa
den bedste oplevelse anbefaler vi, at du gver
dig grundigt, sa du laerer, hvor pa grillen der er
bedst varme i forhold til den mad, du gnsker at
grille.

For at fa mest muligt ud af din grill kan du pa
internettet og i bogform finde mange gode
tips og tricks til madlavning, som kan berige
oplevelsen ved at grille.

BEMARK! Grillens dele bliver meget varme
under brug. Hold bgrn pa sikker afstand af
grillen. Flyt ikke grillen, mens den er teendt eller
varm. Brug aldrig grillen indenders.

Grillens maksimale temperatur kan blive
reduceret, hvis den star pa et sted, hvor det
blaeser meget, eller hvis du griller om vinteren,
hvor det bade kan veere koldt og blaesende.
Rustfrit stal, aluminium og varmefast maling
fas i mange forskellige kvaliteter, og faelles for
dem alle er, at omgivelserne og brugen pa

sigt pavirker metallet, s& der kan forekomme
farveaendringer, afskalninger, rust m.m.
Rustfrit stal er ikke ensbetydende med, at
metallet ikke kan ruste, men er mere en
indikation af, hvor hurtigt metallet vil tage rust
til sig. Rust og afskalninger, der med tiden vil
dukke som folge af brug og af at sta udenders,
er ikke omfattet af garantien.

ADVARSEL! Hold bern og kaeledyr pa sikker
afstand af grillen.

Anbring gasslangen, sa den ikke kommer i
kontakt med varme dele pa grillen, og sa den
ikke snor sig.

Brug kun gasslanger, som er godkendt af

de nationale myndigheder. Gasslangen ma
maksimalt veere 150 cm lang og skal veere
forsynet med en godkendt regulator.

Kontroller regelmaessigt, at gasslangen ikke er
revnet eller mor, og udskift den om ngdvendigt.
Gasgrillen er godkendt til en 11 kg-gasflaske,
der ma sta under grillen. Sterre gasflasker skal
placeres uden for gasgrillen.

Udskiftning af gasflaske skal ske udendars

pa sikker afstand af aben ild og andre
antaendelseskilder.

Hvis der opstar laekage, skal du omgdende lukke
for gasforsyningen pa regulatoren og undga
aben ild og andre antaendelseskilder. Vent nogle
minutter, til omradet er luftet ud.

Foretag laekagetest, nar du tilslutter en ny
gasflaske, eller hvis grillen ikke har veeret brugt i
laengere tid. Leekagetest ma ikke foretages med
brug af dben ild! Se afsnittet Laekagetest.

Luk for gasforsyningen pa regulatoren efter
brug.

Undlad at foretage andringer pa grillen,
herunder ogsa regulatoren og braenderne.
Forsgg ikke at dbne dele, som er forseglet fra
fabrikken.

Den mindste og sterste diameter for gryder og
pander, som anvendes pa sidebraenderen er
hhv. 120 mm og 240 mm.

SAMLING

Der henvises til illustrationerne bagest i
brugsanvisningen. Veer 2 personer om at samle
grillen.

Inden samling skal du pakke alle delene ud
(ogsa dem i selve grillkassetten) og anbringe
dem pa en overskuelig made. Brug eventuelt
emballagen eller et teeppe som underlag, sa
grillen og dens dele ikke bliver ridsede eller
beskadigede, mens du samler grillen.

Vent med at efterspaende alle skruer, bolte og
motrikker til sidst. Alle grillens dele er udstanset
meget ngjagtigt i forhold til pasform, og hvis du
spander noget lidt skaevt eller for stramt, kan
det pavirke samlingen andre steder pa grillen.
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BRUG AF GASGRILL

1. Drej alle betjeningsknapper til positionen
PUSH.

2. Abn laget for brug.

3. Slut regulatoren til gasflasken. Seet
gasforsyningen pa ON pa regulatoren.
Kontrollér for eventuelle gaslaekager
med seebevand mellem gasflasken og
regulatoren.

4. Tryk betjeningsknappen til den yderste
venstre braender ind i 3-5 sekunder, og
drej den 90 grader mod uret til positionen
CLICK. Der hgres et klik, og breenderen
teendes. Hvis dette ikke sker, skal denne
procedure gentages. Hold knappen inde i
nogle fa sekunder, nar braenderen er teendt.

5. Hvis breenderen ikke teendes efter andet
forsag, skal du vente 5 minutter og gentage
trin 4.

6. Nar en braender er teendt, kan breenderen
umiddelbart til hgjre for teendes pa samme
made. Gentag dette for alle braenderne.

7. Reguler varmen ved at dreje knapperne til
en position mellem symbolerne for stor og
lille flamme.

8. Lad grillen varme op i 10-15 minutter, for du
begynder at grille.

9. Luk for regulatoren for at slukke for grillen.
Drej derefter alle betjeningsknapper pa
apparatet med uret til positionen PUSH.

Bemaerk! For at kunne teende bagbraenderen
skal der forst indsaettes ét AA-batteri i
teendingsknappen.

1. Drej knappen mod uret for at skrue den af.

2. Indseet batteriet.

3. Skru knappen pa igen ved at dreje den
med uret.

4.  Drej betjeningsknappen for bagbraenderen
til positionen med flamme-symbolet.

5. Tryk derefter pa knappen for at teende
bagbraenderen.

6.  Hvis breenderen ikke teendes efter andet
forseg. skal du vente 5 minutter og
gentage trin 4-5.

Advarsel: Hvis en braender ikke kan taeendes, skal

betjeningsknappen drejes til slukket position

(med uret), og regulatoren skal lukkes. Vent fem

minutter, for du prover at teende igen ved at

folge teendingsproceduren.

Advarsel: Veer opmaerksom pa, at dele af grillens

handtag bliver varme under brug.

RENG@RING

VIGTIGT:

Madrester og fedt kan let blive antaendt, hvis

de udsaettes for hgj varme. Laes derfor disse

anvisninger omhyggeligt, sa du kan have glaede

af din grill i mange ar.

- Efterlad aldrig din grill uden opsyn, iszer
ikke hvis du griller madvarer med hgijt
fedtindhold.

«  Serg for at rengere grillen efter hver brug.

«  Vianbefaler at bruge en opsamlingsbakke
til opsamling af fedt og madrester.

Bemaerk: Fedtbrande er ikke daekket af

garantien!

Husk ogsa at laese brugsanvisningen

med hensyn til de gvrige

vedligeholdelsesanvisninger.

Al rengering og vedligeholdelse ber udferes, nar

grillen er kolet helt af og med gastilferslen slaet

fra pa gasflasken.

Det anbefales at lade grillen braende eventuelle

madrester pa grillristen af ved at lade den vaere

teendt cirka 15 minutter efter brug.

Grillristen kan rengeres med en grillberste,

inden den er kglet helt af. Hvis der er mange

fastbraendte madrester, kan risten leegges i

bled i vand tilsat rengeringsmiddel og herefter

skrubbes med en skuresvamp eller lignende.

Skyl risten med vand, og smer den med

madolie, inden den igen tages i brug.

Varmeristen kan renggres med en

opvaskebgrste og opvaskemiddel. Smeor

varmeristen med madolie, inden den igen tages

i brug.

Hvis det ser ud til, at malingen pa indersiden

af grillens lag begynder at skalle af, er det

sandsynligvis forkullede madrester (fedtstaenk),

som du kan se. Renger lagets inderside med
varmt seebevand. Skyl efter med rent vand, og
lad laget torre. Brug ALDRIG ovnrens!

Madrester i grillens bund kan fiernes med en

borste, skraber eller skuresvamp. Ter derefter

grillens bund af med en hardt opvredet klud, og
lad den torre.

Grillens yderside kan aftgrres med en hardt

opvredet klud. Brug ikke skrappe eller slibende

rengeringsmidler eller -redskaber.

HUSK at rengere drypbakken jeevnligt for fedt

og madrester. Temmes drypbakken ikke, kan der

ga ild i fedt og madrester, hvilket kan gore skade
pa grillen og omgivelser.



VI ANBEFALER DIG PA DET KRAFTIGESTE AT
ANSKAFFE ET OVERTRAK TIL GRILLEN. Det vil
beskytte grillen i det daglige mod vejr og vind
og holde den paen i lzengere tid.

RENG@RING AF BRANDERNE
Hullerne i breenderne kan blive blokeret af

insekter, som bygger reder i dem, og derfor bar
de renggres regelmaessigt.

Luk for regulatoren, og tag den af gasflasken.
Laft flammeskjoldene af.

Renger breenderne med en blgd berste eller
med trykluft.

Renger dyserne med en piberenser eller et
stykke tyndt staltrad.

Kontroller regelmaessigt, at der ikke er revner
eller andre skader pa braenderne.

OPBEVARING

Grillen ma kun opbevares indenders, hvis
gasflasken er frakoblet og fiernet fra gasgrillen.
Opbevar grillen pa et tert sted, hvor den stér i lee
for vind og nedber.

LAKAGETEST

Lav en blanding af 25 ml opvaskemiddel og 75
ml vand.

Kontroller, at requlatoren er lukket. Saet
regulatoren pa gasflasken, og abn regulatoren.
Barst slangen og alle forbindelser med
saebevandsoplgsningen. Hvis der forekommer
bobler, er der en laek, som skal udbedres, inden
du tager grillen i brug.

Ret fejlen, og foretag en ny laekagetest.

Hvis du ikke kan rette fejlen, ma grillen ikke
bruges!

Luk for regulatoren efter laekagetesten.

GASFLASKE
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1: Maksimal diameter
2: Maksimal hgjde
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Den maksimale diameter og den maksimale
hejde pa gasflasken er henholdsvis 310 mm og
500 mm, som vist nedenfor.

Gasslangen mé hgjst vaere 150 cm lang og skal
udstyres med en regulator godkendt iht. EN
16129:2013 (medfelger).

Gasflasken ma ikke tabes eller handteres
hardhaendet!

Hvis grillen ikke er i brug, skal gasflasken
frakobles. Seet beskyttelseshaetten pa
gasflasken, nar den er frakoblet.

Gasflasken skal opbevares udendors i

oprejst stilling og utilgaengeligt for barn.
Gasflasken ma aldrig opbevares pa steder, hvor
temperaturen kan overstige 50 °C. Opbevar ikke
gasflasken naer flammer, vageblus eller andre
antaendelseskilder. Ryg ikke.

Kontrollér, at gasslangen ikke kommer i bergring
med varme flader, nar gasflasken er anbragt
korrekt.

Gasflasken ma ikke flyttes under brug.
Opbevar aldrig en ekstra gasflaske i samme
opbevaringsrum. Adgangen til ventilen pa
gasflasken ma ikke blokeres.

Advarsel: Luk for gasflasken, hvis du kan lugte
gas.
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GARANTI
Produktet er omfattet af 5 ars garanti.

Garantien daekker ved manglende funktionalitet, men daekker ikke reduceret funktionalitet opstaet
ved alm. brug og slitage, samt forkert anvendelse/opbevaring/ pleje.

Produktet er beregnet og godkendt til almindelig privat brug.

Balsteder, kulgrill og gasgrill:

Det anbefales at benytte et overtraek for at forleenge produktets levetid.

Husk at stille produktet overdaekket og tert i vinterperioden.

Flyverust og overade rust kan forekomme og er ikke reklamationsberettiget.

Fedt-/drypbakker til opsamling af madrester og grillriste er ikke omfattet af 5 ars garantien.
Geelder garantien kan der ske tilbagebetaling, reparation eller ombytning til et tilsvarende produkt
efter jem & fix’s valg.

@nsker du at benytte dig af garantien skal du henvende dig til jem & fix A/S.

Garantien kan udelukkende benyttes mod forevisning af det originale kgbsbevis eller anden
fyldestgerende dokumentation for kabet.

Serg derfor for at gemme kobsbeviset i hele produktets levetid.

Du kan se mere pa www.jemogx.dk / www.jemfix.se / www.jemogfix.no hvor du finder vores
inspirationsvideoer samt gode rad om vedligeholdelse af dit Grillexpert produkt.

RESERVEDELE

Det er normalt, at en grill bliver slidt og forfalder over tid. Omfanget afhaenger dels af
brugsmensteret og plejen af grillen, men ogsa af pavirkningerne fra vind og vejr og de hgje
temperaturer fra ilden.

Vi forer en lang raekke reservedele, som du selv kan udskifte og dermed forlaenge din grills levetid.
Du kan finde og kgbe reservedelene pa vores webportal www.schou.com.

Hvis du ikke kan nde de ngdvendige reservedele, er du velkommen til at kontakte vores
servicecenter.

SERVICECENTER Nadr det geelder:
Bemaerk: Produktets modelnummer skal altid oplyses i Reklamationer
forbindelse med din henvendelse. Reservedele
Modelnummeret fremgar af forsiden pa denne Returvarer
brugsanvisning og af produktets typeskilt. Garantivarer

www.schou.com

Fremstillet i PR.C. Alle rettigheder forbeholdes. Indholdet i denne vejledning
Fabrikant: ma ikke gengives, hverken helt eller delvist, pa nogen made

jem & fix A/S ved hjaelp af elektroniske eller mekaniske hjselpemidler, f.eks.
Skomagervej 12 fotokopiering eller optagelse, ej heller oversaettes eller gemmes i et
DK-7100 Vejle informationslagrings- og -hentningssystem uden skriftlig tilladelse
Danmark fra Schou Company A/S.

www.jemogfix.dk
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Gassgrill med 4 brennere og bakbrenner

INNLEDNING

For at du skal fa mest mulig glede av det nye produktet ditt, ber vi deg lese gjennom
denne bruksanvisningen for du tar produktet i bruk. Vi anbefaler dessuten at du tar vare
pa bruksanvisningen i tilfelle du senere skulle trenge a lese informasjonen om produktets

funksjoner pa nytt.

TEKNISKE SPESIFIKASJONER

Brennere i grillen: 4x3,6 kW
Power-brenner/bakbrenner: 2,5 kW
Total varmeeffekt: 16,55 kW
Maks. gassforbruk: 1.205 g/time

Butan, 30 mbar

Gasstype og -trykk:

Propan, 30 mbar

13+(28-30/37):

BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT,
SK, SI

CY, DK, EE, FI, FR, HU, LT, NL, NO,

I38/P(30): IT, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT
13B/P(30): AT, CH, DE, SK, CZ
I13B/P(37): PL
Dyser: ©0,92/0,70 mm
Grillrister: 660x410 mm
Mal: 141x62x117 cm (bxdxh)

Gassgrillen er godkjent for en 11 kg-gassflaske, som ma sta under grillen. Storre gassflasker ma

plasseres utenfor gassgrillen.

Med varmerist og innebygd termometer

I
Qﬁ Vaskes far bruk



SPESIELLE SIKKERHETSFORSKRIFTER
Grillen ma kun brukes utenders og pa godt
ventilerte steder! Pa et godt ventilert sted er
minst 25 % av veggens areal apent.

Grillen ma ikke utsettes for nedber og skal sta i
le under bruk og oppbevaring.

Grillen skal plasseres pa et plant og stabilt
underlag for den tas i bruk.

Underlaget ma veere ikke-brennbart, f.eks.
utendorsfliser, belegningsstein eller hardpakket
jord. Det ma ikke veere brennbart materiale

som gress, planter eller sgppel under eller rett i
naerheten av grillen.

Hold grillen pa sikker avstand fra brennbare
gjenstander under bruk.

Bruk grillvotter nér du handterer grillen.

Apne lokket fer du tenner opp grillen! Hvis du
prover a tenne grillen mens lokket er lukket, kan
det fore til gasseksplosjon!

Bruk ulike grillredskaper til ratt og tilberedt kjott,
og hold dem atskilt, da det ellers kan overfares
bakterier til det stekte kjottet som kan fore til
matforgiftning.

Gassgriller varierer fra type til type og fungerer
annerledes enn kullgriller. For & fa best mulig
resultat anbefaler vi at du prever deg frem helt
til du finner ut hvor pa grillen varmen er best
tilpasset maten du skal grille.

For & fa mest mulig ut av grillen er det lurt &
bruke Internett og kokebgker for & finne nyttige
tilberedningstips som gjer grillingen enda mer
vellykket.

MERK! Grillens deler blir sveert varme under
bruk. Hold barn pa trygg avstand fra grillen. Ikke
flytt grillen nar den er tent eller varm. Bruk aldri
grillen innenders.

Grillens maksimale temperatur kan bli redusert
hvis den star pa et sted med mye vind eller hvis
du griller om vinteren, for da kan det vaere bade
kaldt og blasete.

Rustfritt stal, aluminium og varmefast maling
fas i mange forskjellige kvaliteter, og felles for
dem alle er at omgivelsene og bruken pa sikt
pavirker metallet slik at det kan forekomme
fargeendringer, avskallinger, rust osv.

Rustfritt stal betyr ikke at metallet ikke kan ruste,
det er mer en indikasjon pa hvor lang tid det tar
for metallet begynner & ruste. Rust og avskalling
som med tiden vil forekomme pa grunn av bruk
og fordi ovnen star utenders, er ikke dekket av
garantien.

ADVARSEL! Hold barn og kjeeledyr pa trygg
avstand fra grillen.

Plasser gasslangen slik at den ikke kommer i
kontakt med varme deler pa grillen, og slik at
den ikke vrir seg.

Bruk bare gasslanger som er godkjent av de
nasjonale myndighetene. Gasslangen kan vaere
maks. 150 cm lang og ma vaere utstyrt med en
godkjent regulator.

Kontroller regelmessig at gasslangen ikke er
revnet eller morken. Skift ut om ngdvendig.
Gassgrillen er godkjent for en 11 kg-gassflaske,
som ma sta under grillen. Sterre gassflasker ma
plasseres utenfor gassgrillen.

Gassflasken ma skiftes utenders pa

trygg avstand fra apen flamme og andre
antennelseskilder.

Hvis det oppstar lekkasje, skal gasstilfarselen
umiddelbart stenges pa regulatoren.

Hold avstand fra dpen flamme og andre
antennelseskilder. Vent noen minutter til
omradet er luftet ut.

Nar du skal koble til en ny gassflaske, eller hvis
grillen ikke har veert brukt pa en stund, ma

det utfores en lekkasjetest. Lekkasjetest ma
ikke foretas med bruk av dpen ild! Se avsnittet
“Lekkasjetest”.

Steng gasstilfarselen pa regulatoren etter bruk.
Ikke foreta endringer pa grillen, inkludert
regulatoren og brennerne. lkke forsgk & apne
deler som er forseglet fra fabrikken.

Den minste og den sterste diameteren for gryter
og panner som kan brukes pa sidebrenneren, er
henholdsvis 120 mm og 240 mm.

MONTERING

Det vises til illustrasjonene bakerst i
bruksanvisningen. Det trengs to personer til 3
montere grillen.

For montering ma du pakke ut alle delene (ogsa
de som ligger i selve grillen) og plassere dem pa
en oversiktlig méte. Bruk eventuelt emballasjen
eller et teppe som underlag, slik at grillen og de
tilhgrende delene ikke far riper eller skade under
monteringen av grillen.

Vent med a etterstramme alle skruene, boltene
og mutrene helt til slutt. Alle delene til grillen er
utstanset svaert ngyaktig i forhold til passform,
og hvis du strammer noe litt skjevt eller for
hardt, kan det pavirke monteringen andre
steder pa grillen.
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BRUK

1. Drei alle bryterne til posisjonen PUSH.

2. Apne lokket for bruk.

3. Koble regulatoren til gassflasken. Sett
gasstilferselen pa ON pa regulatoren.
Kontroller med sapevann at det ikke er noen
lekkasje mellom gassflasken og regulatoren.

4. Hold bryteren til brenneren lengst til
venstre inne i 3-5 sekunder, og drei den 90
grader mot urviseren til posisjonen CLICK.
Du herer et klikk, og brenneren tennes. Hvis
dette ikke skjer, ma prosedyren gjentas.
Hold bryteren inne noen fa sekunder nar
brenneren er tent.

5. Hvis brenneren ikke tennes etter andre
forsek, venter du 5 minutter og gjentar trinn
4.

6. Nar en brenner er tent, kan brenneren rett
til hoyre tennes pa samme mate. Gjenta
dette for alle brennerne.

7. Reguler varmen ved & dreie bryterne til en
posisjon mellom symbolene for stor og liten
flamme.

8. Varm opp grillen i 10-15 minutter fer du
begynner & grille.

9. Steng regulatoren for a sl av grillen. Vri
deretter alle bryterne pa apparatet med
urviseren til posisjonen PUSH.

Merk! For & kunne tenne bakbrenneren

ma det forst settes inn ett AA-batteri i

tenningsknappen.

1. Drei knappen mot klokken for & skru den

av.

2. Settinn batteriet.

3. Skru knappen pa igjen ved a dreie den

med klokken.

4.  Drei betjeningsknappen for bakbrenneren

til posisjonen med flamme-symbolet.

5. Trykk deretter pa knappen for & tenne

bakbrenneren.

6.  Huvis brenneren ikke tennes etter andre

forsek, ma du vente 5 minutter og gjenta
trinn 4-5.

Advarsel: Hvis en brenner ikke kan tennes, ma

bryteren vris til av-posisjon (med urviseren),

og regulatoren ma stenges. Vent fem minutter

for du prover a tenne pa nytt ved & folge

tenningsprosedyren.

Advarsel: Vaer oppmerksom pa at deler av

grillens handtak blir varme under bruk.

RENGJORING
VIKTIG:
Matrester og fett kan lett bli antent hvis
de utsettes for hgy varme. Les derfor disse
anvisningene omhyggelig slik at du far glede av
gassgrillen i mange ar.
«  Forlat aldri grillen uten tilsyn, seerlig
ikke hvis du griller matvarer med hgyt
fettinnhold.
+  Husk a rengjere gassgrillen hver gang du
har brukt den.
«  Vianbefaler at du bruker en dryppanne til
oppsamling av fett og matrester.
Obs! Fettbranner dekkes ikke av garantien!
Husk ogsa a lese bruksanvisningen med hensyn
til de andre vedlikeholdsanvisningene.
All rengjering og alt vedlikehold ber utferes nar
grillen er helt avkjelt og gasstilferselen er stengt
pa gassflasken.
Det anbefales a la grillen svi av eventuelle
matrester pa grillristen ved a la den vaere tent i
cirka 15 minutter etter bruk.
Grillristen kan rengjores med en grillbgrste for
den er helt avkjglt. Hvis det er mange fastbrente
matrester, kan risten legges i blgt i vann tilsatt
rengjoringsmiddel og deretter skrubbes med
en skuresvamp eller lignende. Skyll risten med
vann og smer den med matolje for den tas i
bruk igjen.
Varmeristen kan rengjeres med oppvaskberste
og oppvaskmiddel. Smgr varmeristen med
matolje for den tas i bruk igjen.
Hvis det ser ut som om malingen pa innsiden
av lokket pa grillen begynner a skalle av, er det
sannsynligvis forkullede matrester (fettsprut)
du ser. Rengjer lokkets innside med varmt
sapevann. Skyll med rent vann, og la lokket
torke. Bruk ALDRI ovnsrens!
Matrester pa bunnen av grillen kan fjernes med
en borste, skrape eller skuresvamp. Tork deretter
av grillens bunn med en godt oppvridd klut og
la den torke.
Utvendig kan grillen terkes av med en godt
oppvridd klut. Ikke bruk skarpe eller slipende
rengjgringsmidler eller -redskaper.
HUSK a flerne fett og matrester fra dryppannen
med jevne mellomrom. Hvis dryppannen ikke
temmes, kan det ta fyr i fett og matrester, noe
som kan forarsake skade bade pa grillen og
omgivelsene.
VI ANBEFALER STERKT A ANSKAFFE ET TREKK TIL
GRILLEN. Det vil beskytte grillen i det daglige
mot veer og vind slik at den holder seg pen
lengre.



RENGJ@RING AV BRENNERNE

Hullene i brennerne kan bli blokkert av insekter
som bygger rede i dem, og de bor derfor
rengjores regelmessig.

Steng regulatoren og ta den av gassflasken.
Loft av flammeskjoldene.

Rengjer brennerne med en myk berste eller
med trykkluft.

Rengjor dysene med en piperenser eller en bit
tynn staltrad.

Kontroller regelmessig at det ikke er sprekker
eller andre skader pa brennerne.
OPPBEVARING

Gassgrillen ma bare oppbevares innendgrs

hvis gassflasken er frakoblet og fjernet fra
gassgrillen. Oppbevar gassgrillen pa et tort sted
hvor den star i le for vind og nedber.

LEKKASJETEST

Lag en blanding av 25 ml oppvaskmiddel og 75
ml vann.

Kontroller at regulatoren er stengt. Sett

regulatoren pa gassflasken og apne regulatoren.

Barst slangen og alle forbindelser med
sapevannet. Hvis du kan se bobler, er det en
lekkasje som ma utbedres for du tar grillen i
bruk.

Rett opp feilen og foreta en ny lekkasjetest.
Hvis du ikke kan rette opp feilen, ma du ikke
bruke grillen!

Steng regulatoren etter lekkasjetesten.

GASSFLASKE

Den maksimale diameteren og den maksimale
hgyden pa gassflasken er henholdsvis 310 mm
0g 500 mm, som vist nedenfor.

¢/:q
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1: Maksimal diameter
2: Maksimal hgyde

—

1

Gasslangen kan vaere maks. 150 cm lang og ma
veere utstyrt med en regulator som er godkjent
iht. EN 16129:2013 (inkludert).

Ikke mist gassflasken i bakken eller handter den
hardhendt!

Koble fra gassflasken nar grillen ikke er i bruk.
Sett beskyttelseshetten pa gassflasken néar den
er frakoblet.

Gassflasken skal oppbevares utenders i

staende stilling og utenfor barns rekkevidde.
Gassflasken ma aldri oppbevares pa steder

der temperaturen kan overstige 50 °C. Ikke
oppbevar gassflasken naer flammer, pilotflamme
eller andre antennelseskilder. Reyking forbudt!
Kontroller at gasslangen ikke kommer i bergring
med varme flater nar gassflasken er riktig
plassert.

Gassflasken ma ikke flyttes under bruk. Ikke
oppbevar en ekstra gassflaske i samme
oppbevaringsrom. Tilgangen til ventilen pa
gassflasken ma ikke blokkeres.

Advarsel: Steng gassflasken hvis du kjenner
gasslukt.
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GARANTI

Produktet er dekket av en garanti pa fem ar.

Garantien dekker manglende funksjonalitet, men dekker ikke redusert funksjonalitet som falge av
normal bruk og slitasje, samt feil bruk/lagring/pleie.

Produktet er beregnet og godkjent for generell privat bruk.

Balpanner, kullgriller og gassgriller:

Det anbefales a bruke et deksel for & forlenge produktets levetid.

Husk & la produktet vaere tildekket og tert i vinterperioden.

Flyrust og overaterust kan forekomme og er ikke dekket av garantien.

Fett-/dryppbrett for oppsamling av rester og grillrister dekkes ikke av garanti.

Hvis det blir avgjort at garantien gjelder, vil produktet kunne bli refundert, reparert eller byttet til
tilsvarende produkt etter en vurdering fra Jem & x.

Hvis du gnsker a benytte deg av garantien, ma du henvende deg til Jem & x A/S.

Det kan kun kreves garanti mot fremvisning av originalt kjgpsbevis, eller annen dokumentasjon pa
kjopet. Ta derfor vare pa kjgpsbeviset i hele levetiden til produktet.

Du kan se mer pa www.jemogfix.dk/www.jemfix.se/www.jemogfix.no, der du ogsa

nner vare inspirerende videoer, samt gode rdd om vedlikehold av ditt Grillexpertprodukt.

RESERVEDELER

Det er normalt at en grill blir slitt og forfaller over tid. Omfanget avhenger dels av bruksmgnsteret og
stellet av grillen, men ogsa av pavirkningene fra veer og vind og de hoye temperaturene fra ilden.

Vi fgrer en lang rekke reservedeler som du selv kan skifte ut og pa den maten forlenge grillens
levetid.

Du kan finne og kjope reservedelene pa var nettportal www.schou.com.

Hvis du ikke finner de nedvendige reservedelene, kan du henvende deg til vart servicesenter.

SERVICESENTER Nadr det gjelder:
Merk: Ved henvendelser om Reklamasjoner
produktet, skal modellnummeret alltid oppgis. Reservedeler
Modellnummeret star pa fremsiden av denne Returvarer

bruksanvisningen og pa produktets typeskilt. Garantivarer

www.schou.com

Produsert i Kina Alle rettigheter forbeholdes. Innholdet i denne bruksanvisningen
Produsent: ma ikke gjengis, verken helt eller delvis, pa noen mate ved hjelp av
jem &fix A/S elektroniske eller mekaniske hjelpemidler, inkludert fotokopiering
Skomagervej 12 eller opptak, oversettes eller lagres i et informasjonslagrings og
DK-7100 Vejle informasjonshentingssystem uten skriftlig tillatelse fra Schou
Danmark Company A/S.

www.jemogfix.dk
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Gasolgrill med 4 brannare och bakbrannare

INTRODUKTION

For att du ska fa sa stor gladje som majligt av din nya produkt rekommenderar vi att du laser
denna bruksanvisning innan du anvander produkten. Vi rekommenderar dessutom att du sparar
bruksanvisningen ifall du behover lasa informationen om de olika funktionerna igen.

TEKNISKE SPESIFIKASJONER

Brannare i grillen: 4x3,6 kW
Power-burner/bakbrannare: 2,5 kW
Total varmeeffekt: 16,55 kW
Max. gasolférbrukning: 1.205 g/time

Butan, 30 mbar

Gasoltyp och -tryck:

Propan, 30 mbar

13+(28-30/37):

BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT,
SK, SI

CY, DK, EE, FI, FR, HU, LT, NL, NO,

138/P(30): IT, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT
I13B/P(30): AT, CH, DE, SK, CZ
13B/P(37): PL
Munstycken: ©0,92/0,70 mm
Grillgaller: 660x410 mm
Matt: 141x62x117 cm (bxdxh)

Gasolgrillen dr godkénd for en gasolflaska pa 11 kg som maste sta under grillen. Storre gasolflaskor

ska placeras utanfor gasolgrillen.
Med vdarmegaller och inbyggd termometer

I
Qﬁ Vaskes for bruk



SARSKILDA SAKERHETSFORESKRIFTER
Grillen far endast anvandas utomhus och pa
platser med god ventilation! En plats med god
ventilation har minst 25 % av vaggarnas areal
oppen.

Grillen far inte utsattas for nederbérd och bor
std i 1a under anvandning och forvaring.

Grillen ska placeras pa ett plant och stabilt
underlag innan den tands.

Underlaget ska vara icke-bréannbart, t.ex.
utomhuskakel, stenldaggning eller stampad jord.
Det fér inte finnas brannbart material som gras,
véxter eller avfall under eller nara grillen.

Hall grillen pa sakert avstand fran brannbart
material under anvandning.

Anvénd grillhandskar ndr du hanterar grillen.
Oppna locket innan du tander grillen! Om du
forsoker tanda grillen medan locket &r stangt
kan en gasexplosion intraffa!

Anvand olika grillredskap for ratt och tillrett
kott och hall dem atskilda, annars kan bakterier
Overforas till det stekta kottet och orsaka
matforgiftning.

Gasolgrillar ar mycket olika fran typ till typ och
inte minst i forhallande till kolgrillar. For att fa
den béasta upplevelsen rekommenderar vi att du
ovar dig grundligt sa att du lar dig var pa grillen
det ar bast varme i forhallande till den mat du
vill grilla.

For att du ska fa sa stor gladje som mgjligt av
din grill kan du pa internet och i bokform hitta
maénga bra tips om matlagning som kan berika
upplevelsen med grillning.

OBS! Grillens delar blir mycket varma under
anvandning. Hall barn pa sakert avstand fran
grillen. Flytta inte grillen nar den ar tand eller
varm. Anvand aldrig grillen inomhus.

Grillens maximala temperatur kan minska om
den star pa en plats dar det blaser mycket eller
om du grillar pa vintern, da det kan vara bade
kallt och blasigt.

Rostfritt stal, aluminium och varmebestéandig
farg finns i manga olika kvaliteter, och
gemensamt for dem alla dr att omgivningarna
och anvandningen paverkar metallen pa sikt, sa
att fargandringar, avskalningar, rost m.m. kan
forekomma.

Rostfritt stal innebar inte att metallen inte

kan rosta, utan ar en indikation pa hur snabbt
metallen drar till sig rost. Rost och avskalningar
som uppstar med tiden som ett resultat av
anvandning och att std utomhus omfattas inte
av garantin.

VARNING! Hall barn och husdjur pé sékert
avstand fran grillen.

Montera gasolslangen sa att den inte kommer
i kontakt med heta delar pa grillen och att den
inte snor sig.

Anvand endast gasolslangar som &dr godkanda
av nationella myndigheter. Gasolslangen far
maximalt vara 150 cm lang och ska vara forsedd
med en godkand regulator.

Undersok regelbundet att gasolslangen inte
ar sprucken eller sprod och byt ut den om det
behdvs.

Gasolgrillen dr godkénd for en gasolflaska

pa 11 kg som maste sta under grillen. Storre
gasolflaskor ska placeras utanfor gasolgrillen.
Byte av gasolflaska ska ske utomhus pa

sakert avstand fran 6ppen eld och andra
antandningskallor.

Om det uppstar lackage méste du omedelbart
stdnga av gasolforsorjningen pa regulatorn
och hélla dig undan fran 6ppen eld och andra
antandningskallor. Vanta nagra minuter tills
omradet har ventilerats.

GOr ett lackagetest nar du ansluter en ny
gasolflaska eller om grillen inte har anvants pa
lange. Lackagetest far aldrig utforas med 6ppen
eld! Se avsnittet Lackagetest.

Stang gasolforsorjningen pa regulatorn efter
anvandning.

Undvik att gora forandringar pa grillen eller pa
regulatorn eller brannarna. Forsok inte 6ppna
delar som é&r forseglade fran fabrik.

Den minsta och storsta diametern for grytor och
pannor som anvands pa sidobrannaren ar 120
mm resp. 240 mm.

MONTERING

Seillustrationerna sist i bruksanvisningen. Var 2
personer for att montera grillen.

Innan montering, packa ut alla delar (dven de i
sjalva grillkassetten) och placera dem sa du har
oversikt. Anvand eventuellt forpackningen eller
en matta som underlag, sa att grillen och dess
delar inte repas eller skadas vid montering.
Vénta med att efterspanna alla skruvar, bultar
och muttrar till sist. Alla grillens delar & mycket
noga utstansade och om du spanner nagot lite
snett eller for hart kan det paverka monteringen
av resten av grillen.

SE



ANVANDNING

1. Vrid alla reglage till positionen PUSH.

2. Oppna locket fére anvandning.

3. Anslut regulatorn till gasolflaskan. Satt
gasolforsorjningen pa regulatorn till ON.
Kontrollera med tvélldsning sa att det
inte finns ndgra gasolldckage mellan
gasolflaskan och regulatorn.

4. Tryckin reglaget for den yttre véanstra
brannaren i 3-5 sekunder och vrid det 90
grader moturs till positionen CLICK. Det
hors ett klick och brannaren tands. Om
detta inte sker maste proceduren upprepas.
Hall inne reglaget i nagra sekunder nér
brannaren ar tand.

5. Om brdnnaren inte tands efter ett andra
forsok ska du vanta 5 minuter och sedan
gora om steg 4.

6. Nar en brannare ar tand kan brannaren
direkt till hoger tandas pa samma sétt.
Upprepa detta for alla brannarna.

7. Reglera varmen genom att vrida reglagen
till en position mellan symbolerna for stor
och liten laga.

8. Latgrillen varmas upp i 10-15 minuter innan
du bérjar grilla.

9. Stang regulatorn for att slacka grillen. Vrid
darefter alla reglage medsols till positionen
PUSH.

Obs! For att kunna tédnda bakbrannaren maste

forst ett AA-batteri sattas in i tdandningsknappen.

1. Vrid knappen moturs for att skruva av den.

2. Séttibatteriet.

3. Skruva pa knappen igen genom att vrida
den medurs.

4. Vrid reglaget for bakbrannaren till
positionen med flamsymbolen.

5. Tryck sedan pa knappen for att ténda
bakbrannaren.

6. Om brannaren inte tdnds efter andra
forsoket, vanta 5 minuter och upprepa steg
4-5.

Varning: Om en brannare inte kan tandas ska

reglaget vridas till stangd position (medurs)

och regulatorn stéangas. Vénta fem minuter
innan du forsoker tanda igen genom att folja
téandproceduren.

Varning: Var uppmarksam pa att delar av

grillens handtag blir varma under anvandning.

RENGORING
VIKTIGT:

Fett och matrester kan bdrja brinna om

de utsatts for hog varme. Las darfor dessa

anvisningar noga sa att du kan fa gladje av din

gasolgrill i manga ar.

«  Lamna aldrig grillen utan uppsyn, sarskilt
inte om du grillar matvaror med hogt
fettinnehall.

- Setill att rengora gasolgrillen efter varje
anvandning.

«  Virekommenderar att du anvander en
uppsamlingsbehallare for fett och matrester.

Obs: Fettbrander omfattas inte av garantin!

Kom ocksa ihag att lasa bruksanvisningen

gallande 6vriga underhallsanvisningar.

All rengoring och underhall ska utféras nar

grillen har svalnat helt och gasolforsorjningen

fran gasolflaskan stangts av.

Det rekommenderas att |ata grillen branna av

eventuella matrester pa grillgallret genom att

lata grillen vara tand under 15 minuter efter
anvandningen.

Grillgallret kan reng6ras med en grillborste

innan det har svalnat helt. Om det finns mycket

fastbranda matrester kan gallret laggas i blot i

vatten med diskmedel och darefter skrubbas

med en skursvamp eller liknande. Skélj gallret
med vatten och smorj in det med matolja innan
det anvéands igen.

Véarmegallret kan rengdras med en diskborste

och lite diskmedel. Smorj in varmegallret med

matolja innan det anvands igen.

Om det ser ut som om fargen pa lockets

insida haller pa att flagna ar det troligtvis bara

forkolnade matrester (fettstank) som du kan se.

Rengor lockets insida med varm tvallésning.

Skolj med rent vatten och Iat locket torka.

Anvand ALDRIG ugnsrengdringsmedel!

Matrester i grillens botten kan avlagsnas med

en borste, skrapa eller skursvamp. Torka darefter

grillens botten med en val urvriden trasa och lat
den torka.

Grillens utsida torkas av med en val urvriden

trasa. Anvand inte starka eller slipande

rengdringsmedel eller -redskap.

KOM IHAG att regelbundet rengéra dropplaten

fran fett och matrester. Om droppbrickan inte

toms kan fett och matrester borja brinna, vilket
kan gora skada pa grillen och omgivningar.

VI REKOMMENDERAR A DET KRAFTIGASTE ATT

DU SKAFFAR ETT OVERDRAG TILL GRILLEN. Det

skyddar grillen dagligen mot vader och vind och

haller den i fint skick under langre tid.



RENGORING AV BRANNARNA

Halen i brannarna kan bli igensatta av insekter
som bygger bo i dem och darfér bor de
rengoras regelbundet.

Stang regulatorn och lossa den fran
gasolflaskan.

Lyft bort flamhammarna.

Rengdr brannarna med en mjuk borste eller
med tryckluft.

Rengdr munstyckena med en piprensare eller en
bit staltrad.

Undersok regelbundet att det inte finns revor
eller andra skador pa brannarna.

FORVARING

Gasolgrillen far endast forvaras inomhus under
forutsattning att gasolflaskan ar frankopplad
och avldgsnad fran gasolgrillen. Férvara
gasolgrillen pa en torr plats dar den farstaila
for vind och nederbord.

LACKAGETEST

GoOr en blandning av 25 ml diskmedel och 75 ml
vatten.

Kontrollera att regulatorn ar stangd. Satt
regulatorn pa gasolflaskan, och 6ppna
regulatorn.

Stryk pa tvallosning pa slang och alla
forbindningar. Om det férekommer bubblor &r
det ett lackage som méste understkas innan du
bérjar anvdnda grillen.

Atgérda felet och gor ett nytt lickagetest.

Om du inte kan ratta felet far grillen inte
anvandas!

Stang regulatorn efter lackagetestet.

GASOLFLASKA

Den maximala diametern och den maximala
hojden pa gasolflaskan ar 310 mm och 500 mm,
enligt bilden nedan.
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Gasolslangen far vara max 150 cm lang och
ska utrustas med en regulator som ar godkand
enligt EN 16129:2013 (medfdljer).

Gasolflaskan far inte tappas eller hanteras
hardhant!

Om grillen inte anvéands ska gasolflaskan
kopplas fran. Satt skyddslocket pa gasolflaskan
nar den &r frankopplad.

Gasolflaskan ska forvaras utomhus i uppratt
lage och utom rackhall fér barn. Gasolflaskan far
aldrig forvaras pa platser dar temperaturen kan
Overstiga 50 °C. Forvara inte gasolflaskan néara
flammor, gaslégor eller andra antandningskallor.
Rok inte.

Kontrollera att gasolslangen inte kommer i
kontakt med varma ytor nar gasolflaskan ar
korrekt placerad.

Gasolflaskan far inte flyttas under anvandning.
Forvara aldrig en extra gasolflaska i samma
forvaringsutrymme. Atkomsten till ventilen pa
gasolflaskan far inte blockeras.

Varning: Stang gasolflaskan om du kdnner
lukten av gas.
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GARANTI

Produkten omfattas av 5 ars garanti.

Garantin tacker bristande funktionalitet, men tacker inte nedsatt funktionalitet orsakad av normal
anvéandning och slitage samt felaktig anvandning/forvaring/vard. SE
Produkten ar avsedd och godkéand for allméant privat bruk.

Eldstader, kolgrill och gasgrill:

Det rekommenderas att anvanda ett skydd for att forlanga produktens livslangd.

Kom ihag att halla produkten tackt och torr under vintern.

Rostflackar och ytrost kan forekomma och omfattas inte av garantin.

Fett- och dropplador for uppsamling av matrester samt grillgaller omfattas inte av 5-arsgarantin.
Om garantin galler kan aterbetalning, reparation eller byte till en motsvarande produkt ske efter jem
& fix gottfinnande.

Om du vill anvénda garantin ska du vénda dig till Jem & Fix A/S.

Garantin kan endast anvéandas vid uppvisande av inkdpsbevis i original eller annan lamplig
dokumentation av kopet.

Spara darfor inkdpsbeviset under hela produktens livslangd.

Du kan se mer pa www.jemogfix.dk / www.jemfix.se / www.jemogfix.no ddr du hittar vara
inspirationsvideor och tips pa hur du underhaller din Grillexpert-produkt.

RESERVDELAR

Det er normalt att slitage uppstar pa grillen 6ver tid. Omfattningen beror delvis pa
anvandningsmonster och skotsel, men ocksa paverkan fran vader och vind och den hoga
temperaturen fran elden.

Vi erbjuder en lang rad reservdelar som du sjalv kan byta ut och darmed forléanga livslangden for din
grill.

Du kan hitta och kopa reservdelarna pa var webbsida www.schou.com.

Om du inte hittar de reservdelar som kravs ar du valkommen att kontakta vart servicecenter.

SERVICECENTER Ndir det gdller:
OBS! Produktens modellnummer ska alltid uppges vid Reklamationer
kontakt med aterforsaljaren. Reservdelar
Modellnumret finns pa framsidan i denna bruksanvisning Returvaror
och pa produktens markplat. Garantivaror

www.schou.com

Tillverkad i Folkrepubliken Alla rattigheter forbehalles. Innehallet i denna bruksanvisning far
Kina (PRC) inte pa ndgra villkor, varken i sin helhet eller delvis, aterges med
Tillverkare: hjélp av elektroniska eller mekaniska hjalpmedel, t.ex. genom

jem & fix A/S fotokopiering eller fotografering, ej heller versattas eller sparas i
Skomagervej 12 ett informationslagrings- och informationshamtningssystem, utan
DK-7100 Vejle skriftligt medgivande fran Schou Company A/S.

Danmark

www.jemodgfix.dk




Gas Barbecue With 4 Burners and Back Burner

INTRODUCTION

To get the most out of your new product, please read this manual before use. Please also save
the manual in case you need to refer to it at a later date.

TECHNICAL DATA

Burners in the barbecue: 4%3.6 kW
Power burner/side burner: 2,5 kW
Total heat output: 16,55 kW
Max. gas consumption: 1.205 g/time

Butan, 30 mbar

Gas type and pressure:

Propan, 30 mbar

13+(28-30/37):

BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT,
SK, SI

CY, DK, EE, FI, FR, HU, LT, NL, NO,

136/P(30): IT, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT
I13B/P(30): AT, CH, DE, SK, CZ
13B/P(37): PL
Nozzles: 20,92/0,70 mm
Barbecue racks: 660x410 mm

Dimensions:

141x62x117 cm (bxdxh)

The gas barbecue is approved for a 11 kg gas bottle, which must stand under the barbecue. Larger

gas bottles must be placed outside the barbecue.
With warming rack and built-in thermometer.

I
Qﬁ Wash before use
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SPECIAL SAFETY INSTRUCTIONS

The barbecue must only be used outdoors and
in well-ventilated areas! In a well-ventilated area,
there is at least 25% of the wall area open.

The barbecue must not be exposed to
precipitation and must be protected from the
elements during use and storage.

The barbecue should be placed on a firm, level
surface before being lit.

This surface must be non-flammable, e.g.
flagstones, paving stones or packed earth. There
must be no flammable objects such as grass,
plants or rubbish under or near to the barbecue.
Keep the barbecue at a safe distance from
combustible materials during use.

Use barbecue gloves when handling the
barbecue.

Open the lid before you light the barbecue! If
you try to light the barbecue while the lid is
closed, you may cause a gas explosion!

Use separate cooking utensils for raw and
cooked meat. Keep them separate to avoid
transfer of bacteria to the cooked meat and the
risk of food poisoning.

Gas barbecues differ significantly from type

to type, and not least compared to charcoal
barbecues. For the optimal experience, we
recommend that you practise consistently so
that you learn where on the barbecue the best
heat can be found to suit the food you want to
barbecue.

In order to get the most out of your barbecue,
you can find plenty of good barbecuing tips and
tricks to enrich your barbecuing experience on
the internet and in books.

NOTE: Parts of the barbecue become very hot
when in use. Keep children at a safe distance
from the barbecue. Do not move the barbecue
whilst it is lit or hot. Never use it indoors.

The maximum temperature of the meat grill
may be reduced if it is positioned in a very
windy location, or if you grill in the winter, when
it may be both cold and windy.

Stainless steel, aluminium and heatproof paint
are available in many different grades. Common
to them all is that the surroundings and use
affect the metal in the long term, resulting in
colour changes, peeling, etc.

Stainless steel does not mean that the metal
cannot rust, but is more an indication of how
fast the metal rusts. Rust and peeling that occur
with time due to use and being left outside are
not covered by the warranty.
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WARNING! Keep children and pets at a safe
distance from the barbecue.

Position the gas hose so that it does not come
into contact with hot parts of the barbecue and
keep it straight.

Only use gas hoses approved by the relevant
national authorities. The gas hose must be a
maximum of 150 cm long and must be fitted
with an approved regulator.

Check regularly that the gas hose is not cracked
or crumbling and replace if necessary.

The gas barbecue is approved for a 11 kg gas
bottle, which must stand under the barbecue.
Larger gas bottles must be placed outside the
barbecue.

The gas bottle must be changed outside at

a safe distance from naked flames and other
sources of ignition.

If you discover a leak, turn off the gas supply

at the regulator immediately and avoid naked
flames and other sources of ignition. Wait a few
minutes until the area has aired.

Carry out a leak test when you connect a new
gas bottle or if the barbecue has not been used
for a prolonged period. Do not carry out the leak
test using a naked flame! See “Leak test”.

Turn off the gas supply using the regulator after
use.

Do not attempt to modify the barbecue,
including the regulator and the burners. Do not
try to open parts that have been sealed at the
factory.

The minimum and maximum diameter for pots
and pans for use on the side burner are 120 mm
and 240 mm respectively.

ASSEMBLY

Please refer to the illustrations at the back of the
user instructions. It takes 2 people to assemble
the barbecue.

Before assembly, you must unpack all parts
(including those inside the fire box) and lay
them out in a clear manner. Where appropriate,
place them on the packaging or a rug so that
the barbecue and its parts do not get scratched
while you assemble the barbecue.

Wait until the end to tighten all screws,

bolts and nuts. All the barbecue parts are
manufactured very accurately relative to fit, and
if you tighten something slightly askew or too
tight, it can affect the assembly elsewhere on
the barbecue.

GB



USE

1. Turn all the control knobs to the PUSH
position.
Open the lid before use.

3. Connect the regulator to the gas bottle.
Set the gas supply to ON on the regulator.
Use soapy water to check for any gas leaks
between the gas bottle and the regulator.

4. Press the control knob for the burner on
the far left for 3-5 seconds and turn it 90

degrees anticlockwise to the CLICK position.

A click will be heard, and the burner will

ignite. If unsuccessful, repeat the procedure.

Hold the knob pressed in for a few seconds
once the burner is lit.

5. If the burner still does not ignite after the
second attempt, wait 5 minutes and repeat
step 4.

6. Once one burner is lit, the burner
immediately to the right can be lit in the
same way. Repeat this for all the burners.

7. Regulate the heat by turning the knobs to a
position between the symbols for large and
small flame.

8. Allow the barbecue to heat up for 10-15
minutes before you start barbecuing.

9. Turn off the regulator to turn off the
barbecue. Then turn all the control knobs
on the appliance clockwise to position
PUSH.

Note! To ignite the back burner, first insert one

AA battery into the ignition button.

1. Turn the button counterclockwise to
unscrew it.

2. Insert the battery.

3. Screw the button back on by turning it
clockwise.

4. Turn the control knob for the back burner
to the position with the flame symbol.

5. Then press the button to ignite the back
burner.

6. Ifthe burner does not ignite after the
second attempt, wait 5 minutes and repeat
steps 4-5.

Warning: If a burner cannot be lit, the control

knob must be turned to the off position

(clockwise) and the regulator closed. Wait five

minutes before you try to light it again by

following the ignition procedure.

Warning: Please be aware that parts of the

barbecue handle can get hot during use.
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CLEANING
IMPORTANT:
Food residues and grease can easily ignite if
they are exposed to very high heat. Therefore
read these instructions carefully so that you can
enjoy your barbecue for many years.
« Never leave your barbecue unattended,
especially when you are cooking food with
a high fat content.
«  Make sure to clean the barbecue after each
use.
« Werecommend using a collection tray to
collect grease and food residues.
Note: Grease fires are not covered by the
warranty.
Also remember to read the instructions with
regard to the other maintenance instructions.
All cleaning and maintenance must be carried
out when the barbecue has cooled down
completely and with the gas supply switched
OFF on the gas bottle.
It is recommended to allow the barbecue to
burn any food residue off the barbecue rack by
leaving it lit for around 15 minutes after use.
Clean the barbecue rack with a barbecue brush
while still warm. To remove burnt-on food, soak
the rack in soapy water, and then scrub with a
scouring pad or similar. Rinse with water and
apply cooking oil before using again.
The warming rack can be cleaned with a
washing-up brush and washing-up liquid.
Lubricate the warming rack with cooking oil
before it is used again.
If it appears that the paint on the inside of the
barbecue lid is starting to peel off, it is probably
charred food residue (fat splatters) you can see.
Clean the inside of the lid with hot soapy water.
Rinse with clean water and allow to dry. NEVER
use oven cleaner!
Food residue in the base of the barbecue can be
removed with a brush, scraper or scouring pad.
Then wipe the base of the barbecue with a well-
wrung cloth and allow it to dry.
The outside of the barbecue can be wiped down
using a well-wrung cloth. Do not use aggressive
or abrasive cleaning agents or utensils.
REMEMBER to regularly clean the drip tray of
grease and food residues. If the drip tray is not
emptied, the grease and food residues may
catch fire, which could damage the meat grill
and the surroundings.
WE STRONGLY RECOMMEND GETTING A COVER
FOR THE BARBECUE. This will provide the



barbecue with day-to-day protection against
the weather and wind and keep it looking
attractive for longer.

CLEANING THE BURNERS

The holes in the burners can get blocked by
insects that build nests in them, and so they
should be cleaned regularly.

Turn off the regulator and detach it from the gas
bottle.

Lift the flame shields off.

Clean the burners with a soft brush or
compressed air.

Clean the nozzles with a pipe cleaner or a piece
of thin steel wire.

Check regularly that there are no cracks in the
burners. Check also for other signs of damage.

STORAGE

The gas barbecue may only be stored indoors
if the gas bottle has been disconnected and
removed from the barbecue. Store the gas
barbecue in a dry location sheltered from the
wind and rain.

LEAKTEST

Mix up 25 ml of washing-up liquid and 75 ml of
water.

Check that the regulator is closed. Attach the
regulator to the gas bottle and open it.

Brush the hose and all the connections with
soapy water solution. If bubbles appear, there is
a leak which must be dealt with before you can
use the barbecue.

Deal with the problem and carry out a new leak
test.

If you cannot fix the problem, the barbecue
must not be used!

Close the regulator after the leak test.
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GAS BOTTLE
Den maximala diametern och den maximala
hojden pa gasolflaskan ar 310 mm och 500 mm,

enligt bilden nedan. GB
| ® *;:—W
1P &
1: Maximum diameter
N 2: Maximum height

1

The gas hose must be a maximum of 150 cm
long and must be fitted with an approved
regulator in accordance with EN 16129:2013
(supplied).

The gas bottle must not be dropped or handled
roughly!

If the barbecue is not in use, disconnect the
gas bottle. Place the protective cap on the gas
bottle once it has been disconnected.

Gas bottles must be stored outdoors in an
upright position and out of reach of children.
The gas bottle must never be stored in a
location where the temperature may exceed
50°C. Do not store the gas bottle near flames,
pilot lights or other sources of ignition. Do not
smoke.

Check that the gas hose is not touching any
of the hot surfaces when the gas bottle is
positioned correctly.

The gas bottle must not be moved during use.
Never store an extra gas bottle in the same
storage space. Access to the valve on the gas
bottle must not be blocked.

Warning: Shut off the gas bottle if you can smell
gas.
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WARRANTY
The product is covered by a 5-year warranty.

The warranty covers defective functionality but does not cover reduced functionality caused by
normal use and wear and tear, or if due to improper use/storage/care. GB
The product is intended and approved for private use and general use.

Campfires, kettle barbecue grills and gas barbecue grills:

It is recommended that a cover is used to extend the lifetime of the product.

Remember to keep the product covered and dry during the winter season.

Rust spots and rust on the surface can occur, which is not covered by the warranty.

Grease/drip trays for collecting food waste and grill grates are not covered by the 5-year warranty.
If the warranty is valid, a refund, repair or exchange for a similar product can be made at the
discretion of jem & fix A/S.

If you wish to make use of the warranty, please contact jem & fix A/S.

The warranty can only be used on presentation of the original proof of purchase or other satisfactory
documentation of the purchase.

Therefore, ensure that you keep the proof of purchase for the lifetime of the product.

You can see more at www.jemodfix.dk / www.jemfix.se / www.jemogfix.no where you will find our
inspirational videos and excellent cleaning and care tips for your Grillexpert product.

REPLACEMENT PARTS

It is normal for a barbecue to become worn and degrade over time. The scope depends in part on
the usage pattern and the care of the barbecue, but also by the effects of wind and weather and the
high temperatures of the fire.

We stock a wide variety of spare parts that you yourself can replace and thus extend the life of your
barbecue.

You can find and buy spare parts through our portal www.schou.com.
If you cannot find the necessary spare parts, you are welcome to contact our service centre.

SERVICE CENTRE For:
Note: Please provide the product model number in Complaints
connection with all inquiries. Rep|acements parts

The model number is shown on the front of this manual  Returns

and on the product rating plate. Guarantee issues

www.schou.com

Manufactured in China All rights reserved. The content of this manual may not be
Manufacturer: reproduced, either in full or in part, in any way by electronic or
jem & fix A/S mechanical means, e.g. photocopying or publication, translated
Skomagervej 12 or saved in an information storage and retrieval system without
DK-7100 Vejle written permission from Schou Company A/S.

Danmark

www.jemogfix.dk
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DK Monter de venstre ben (9A, 9B) pa venstre
side af grillenheden (1) med 4 skruer (B).
Veer opmaerksom pa de vender rigtigt, sa
front pladen senere kan monteres mellem
de forreste ben!

NO Skru de venstre bena (9A, 9B) fast pa venstre
side av grillenheten (1) med 4 skruer
(B). Pass pa at de vender riktig vei slik at
frontplaten senere kan monteres mellom de
fremre bena!

SE Montera de vanstra benen (9A, 9B) pa vanster
sida av grillenheten (1) med 4 skruvar (B).
Se till att de &r vénda at ratt hall sa att
frontplattan senare kan monteras mellan de
framre benen!

GB Fit the left legs (9A, 9B) securely to the left
side of the barbecue unit (1) using 4 screws
(B). Make sure that they face the right way
so that the front plate can subsequently be
fitted between the front legs!



DK Monter de hgjre ben (16A, 16B) pa hgjre side
af grillenheden (1) med 4 skruer (B). Veer
opmaerksom pa de vender rigtigt, sa front
pladen senere kan monteres mellem de
forreste ben!

NO Skru de hgyre bena (16A, 16B) fast pa
heyre side av grillenheten (1) med 4 skruer
(B). Pass pa at de vender riktig vei slik at
frontplaten senere kan monteres mellom de
fremre benal

SE Montera de hégra benen (16A, 16B) pa hoger
sida av grillenheten (1) med 4 skruvar (B).
Se till att de ar vanda at ratt hall sa att
frontplattan senare kan monteras mellan de
framre benen!

GB Fit the right legs (16A, 16B) securely to the
right side of the barbecue unit (1) using
4 screws (B). Make sure that they face
the right way so that the front plate can
subsequently be fitted between the front
legs!

DK Monter bundpladen (23) mellem de 4 ben
med 1 skrue (B) i hvert hjgrne.

NO Skru fast bunnplaten (23) mellom de 4 bena
med 1 skrue (B) i hvert hjorne.

< Al =
=

SE Montera bottenplattan (23) mellan de 4
benen med 1 skruv (B) i varje horn.

GB Fit the base plate (23) between the 4 legs
using 1 screw (B) in each corner.



DK Saet hjulakslen (8) ind gennem hullerne
nederst pa de hgjre ben (16A, 16B). Seet
en skive (K), et hjul (10), en skive (K) og en
motrik (1) pé hver ende af akslen og spaend
fra begge sider.

NO Sett hjulakselen (8) inn gjennom hullene
nederst pa de hgyre bena (16A, 16B). Sett
en skive (K), et hjul (10), en skive (K) og en
mutter (I) pa hver ende av akselen, og stram
fra begge sider.

®

DK Seet en hjulkapsel (11) pa hvert hjul (10).
NO Sett en hjulkapsel (11) pa hvert hjul (10).

SE Satt in hjulaxeln (8) genom halen nederst pa
de hogra benen (16A, 16B). Satt en bricka
(K), ett hjul (10), en bricka (K) och en mutter
(I) pa var ande av axeln och dra at fran bada
sidorna.

GB Insert the wheel axle (8) into the holes at the
bottom of the right legs (16A, 16B). Place a
washer (K), a wheel (10), a washer (K) and a
nut (I) on each end of the axle and tighten
from both sides.

SE Satt en hjulkapsel (11) pa varje hjul (10).
GB Fit a wheel cap (11) to each wheel (10).



® e

U

(S
DK Skru frontpladen (22) fast mellem de to SE Skruva fast frontplattan (22) mellan de tva
forreste ben (9A, 16A) med 4 skruer (A). framre benen (9A, 16A) med 4 skruvar (A).
NO Skru frontplaten (22) fast mellom de to fremre  GB Screw the front plate (22) securely between
bena (9A, 16A) med 4 skruer (A). the two front legs (9A, 16A) using 4 screws (A)

@D w6 o

DK Fastger venstre sideborddekoration (7) til SE Fast den vanstra sidobordsdekorationen
venstre sidebordspanel (6) med skruer F. (7) pa det vénstra sidobordspanelen (6)
Fastger derefter venstre dekorationsbeslag med skruvar F. Fast sedan de vdnstra
(26) til venstre sidebord med skruer F. dekorationsfastena (26) pa det vénstra

NO Fest venstre sidebordsdekorasjon (7) til sidobordet med skruvar F.
venstre sidebordspanel (6) med skruer F. GB Attach the left side table decoration (7) to
Fest deretter venstre dekorasjonsfester (26) the left side table panel (6) using screws F.
til venstre sidebord med skruer F. Then attach the left decoration fixings (26)

to the left side table using screws F.
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DK Skru 2 skruer (A) ind i hullerne i venstre side SE Satt in 2 skruvar (A) i halen pa vanster sida av
af betjeningspanelet pa grillenheden (1). kontrollpanelen pa grillenheten (1). Placera
Saet det venstre sidebord (6) ind over de 2 det vanstra sidobordet (6) in 6ver de 2
skruer, og stram skruerne. skruvarna och dra at skruvarna.

NO Skru 2 skruer (A) inn i hullene pa venstre side  GB Screw 2 screws (A) into the holes on the left
av betjeningspanelet pa grillenheten (1). side of the control panel on the barbecue
Sett det venstre sidebordet (6) inn over de 2 unit (1). Slide the left side table (6) on over
skruene, og stram skruene. the 2 screws and tighten the screws.

©

Hx2
A2 &

DK Skru det venstre sidebord (6) fast pa SE Skruva fast det vanstra sidobordet (6)pa
grillenheden indefra med 2 skiver (H) og 2 grillenheten inifrdan med 2 brickor (H) och 2
skruer (A). skruvar (A).

NO Skru det venstre sidebordet (6) fast pa GB Screw the left side table (6) securely to the
grillenheten innenfra med 2 skiver (H) og 2 barbecue unit from the inside using 2

skruer (A). washers (H) and 2 screws (A).
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DK Skru det venstre sidebord (6) fast pa
grillenheden udefra med 4 skruer (A).

NO Skru det venstre sidebordet (6) fast pa
grillenheten utenfra med 4 skruer (A).

@ s o

DK Fastger hgjre sideborddekoration (16) til
hgjre sidebordspanel (17) med skruer F.
Fastger derefter hgjre dekorationsbeslag
(27) til hgjre sidebord med skruer F.

NO Fest hoyre sidebordsdekorasjon (16) til
heyre sidebordspanel (17) med skruer F.
Fest deretter hoyre dekorasjonsfester (27) til
heyre sidebord med skruer F.
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SE Skruva fast det vanstra sidobordet (6) pa
grillenheten utifrdn med 4 skruvar (A).

GB Screw the left side table (6) securely to the
barbecue unit from the outside using 4
screws (A)

SE Fast den hogra sidobordsdekorationen
(16) pa det hogra sidobordspanelen
(17) med skruvar F. Fast sedan de hogra
dekorationsfastena (27) pa det hogra
sidobordet med skruvar F.

GB Attach the right side table decoration (16) to
the left side table panel (17) using screws F.
Then attach the left decoration fixings (27)
to the left side table using screws F.



DK Skru 2 skruer (A) ind i hullerne i hgjre side af
betjeningspanelet pa grillenheden (1). Seet
det hgjre sidebord (15) ind over de 2 skruer,
og stram skruerne.

NO Skru 2 skruer (A) inn i hullene pa hgyre side
av betjeningspanelet pa grillenheten (1).
Sett det hgyre sidebordet (15) inn over de 2
skruene, og stram skruene.

/
DK Skru det hgjre sidebord (15) fast pa

grillenheden indefra med 2 skiver (H) og 2
skruer (A).

NO Skru det hgyre sidebordet (15) fast pa
grillenheten innenfra med 2 skiver (H) og 2
skruer (A).

SE Sattin 2 skruvar (A) i halen pa hoger sida av
kontrollpanelen pa grillenheten (1). Placera
det hogra sidobordet (15) in 6ver de 2
skruvarna och dra at skruvarna.

GB Screw 2 screws (A) into the holes on the right
side of the control panel on the barbecue
unit (1). Slide the right side table (15) on
over the 2 screws and tighten the screws.

SE Skruva fast det hogra sidobordet (15) pa
grillenheten inifran med 2 brickor (H) och 2
skruvar (A).

GB Screw the right side table (15) securely to
the barbecue unit from the inside using 2
washers (H) and 2 screws (A).



A4

DK Skru det hgjre sidebord (15) fast pa SE Skruva fast det hogra sidobordet (15) pa
grillenheden udefra med 4 skruer (A). grillenheten utifran med 4 skruvar (A).
NO Skru det hgyre sidebordet (15) fast pa GB Screw the right side table (15) securely to
grillenheten utenfra med 4 skruer (A). the barbecue unit from the outside using 4
screws (A)

®
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DK Monter drypskalholderen (19+20 ) pa SE Montera droppskalshallaren (19+20) pa
drypbakken (18) oppefra med skruer droppbrickan (18) ovanifran med skruvar
(L+D+Q). (L+D+Q).

NO Monter dryppskalholderen (19+20) pa GB Attach the grease cup support (19+20) to
dryppannen (18) ovenfra med skruer thedrip tray (18) from above with screws

(L+D+C). (L+D+Q).
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DK Anbring drypskalen (21) pa
drypskalholderen (19+20), og placer
drypbakken (18) under grillenheden bagfra.

NO Sett inn dryppskalen (21) pa
dryppskalholderen (19+20), og plasser
dryppannen (18) under grillenheten bakfra.

¥4

DK Monter beslag (24+25) til gas flasken med.
skruer (F).

NO Monter beslag (24+25) til gass flasken med.
skruer (F).

SE Placera droppskalen (21) pa
droppskalshallaren (19+20) och placera
droppbrickan (18) under grillenheten
bakifran.

GB Place grease cup (21) onto the grease cup
support (19+20) and position driptray (18)
under the barbecue unit from behind.

F SEMontera beslag (24+25) till gasolflaskan med.

skruvar (F).
GB Attach the brackets (24+25) for the gas
bottle using screws (F).
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DK Laeg flammeteemmerne (5) ned over
braenderne i grillenheden. Laeg grillristene
(4 + 3) pa plads i grillen. Fastger varmeristen
(2) indvendigt i grillenhedens lag.
Seet grydeholderen (17) pa plads over
sidebraenderen i det hgjre sidebord.

NO Legg flammetemmerne (5) ned over
brennerne pa grillenheten. Legg grillristene
(4 + 3) pa plass i grillen. Fest varmeristen
(2) pa innsiden av lokket til grillenheten.
Sett gryteholderen (17) pa plass over
sidebrenneren i hgyre sidebord.

SE Lagg flamskdéldarna (5) ned 6ver brannarna
i grillenheten. Lagg grillgallren (4 + 3)
pa plats i grillen. Satt fast varmegallret
(2) invandigt i grillenhetens lock.
Satt grythallaren (17) pa plats 6ver
sidobrannaren i det hogra sidobordet.

GB Place the flametamers (5) over the burners in
the barbecue unit. Put the barbecue racks
(4 + 3) in place in the barbecue. Secure the
warming rack (2) inside the barbecue unit
lid. Put the pan holder (17) in place over the
side burner in the right side table.



i

DK Hzegt redskabsholderen (7) fast pa SE Haka fast redskapshallaren (7) pa frontplattan

frontpladen (22). (22).
NO Hekt redskapsholderen (7) fast pa GB Hang the utensil holder (7) on the front
frontplaten (22). panel (22).
%6

DK Monter szettet (26) mellem benet (9B+16B) SE Montera satsen (26) mellan benet (9B+16B)

og bundpladen (23) ved hjalp af 3 skrue (A) och bottenplattan (23) med 3 skruvar (A) i
i hvert hjgrne. varje horn.

NO Fest utstyret (26) mellom beinet (9B+16B) GB Fit the kit (26) between the leg(9B+16B) and
og basetallet (23) ved bruk av 3 skrur (A) i base plate(23) using 3 screw (A) in each

hvert hjgrne. corner.
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